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energie
koelingen en vrieze
vastgesteld




Het energie label

IH—et energie label op een
stekkerklare professionele
koeling en vriezer is
nu verplicht in heel Europal!
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Het energie label

IH—et energie label geeft
nauwkeurige informatie
over het jaarlijkse
energieverbruik van uw
stekkerklare professionele
koeling of vriezer
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Hier ziet u de exacte

gegevens van het
jaarlijks energieverbruik

Gebaseerd op een
Europese standaard test
methode die het
daadwerkelijke gebruik
van de stekkerklare
professionele koeling of
vriezer simuleert



Detalls Europese standaard testmethode

e
Uniformiteit in de wijze van

temperatuur meting is bij alle

kfabrikanten gelijk!

r
Alle testen zijn Europees

gestandaardiseerd en bij alle

kfabrikanten gelijk
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Om het gebruik in de praktijk,

bij alle fabrikanten, gelijkerwijs

te simuleren, worden de deuren
continu geopend met een
mechanische arm (6 keer per
uur telkenmale 7 seconden);
gedurende een aansluitende
tijldsperiode van 12 uur.

Daarna blijft de koeling of vriezer
12 uur gesloten.

Na deze periode wordt de test
nog 24 uur op dezelfde manier

herhaald. Als de temperaturen
van alle testen constant zijn
gebleken, is de test met succes
volbracht.



Het energie label toont ook de maximale omgevings temperatuur waar- BEUK HORECA
in de stekkerklare professionele koeling of vriezer juist kan functioneren, HORECA APPARATUUR

om de etenswaren op de juiste temperatuur te kunnen bewaren. KOELTECHNIEK
GROOTKEUKENTECHNIEK
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Ook geeft het energie label de werkelijk bruikbare inhoud van de BEUK HORECA

stekkerklare professionele koeling of vriezer aan HORECA APPARATUUR
KOELTECHNIEK
GROOTKEUKENTECHNIEK
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Een professionele gebruiker van een stekkerklare BEUK HORECA

professionele koeling of vriezer dient zich bewust te zijn van: HORECA APPARATUUR
KOELTECHNIEK

GROOTKEUKENTECHNIEK
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Professionele koeling of vriezer Huishoudelijke koeling of vriezer
. . Koeling of vriezer wordt . Koeling is niet beladen
Een energle label van een volledig beladen tijdens tijldens het testen.
stekkerklare professionele uitvoeren van de test De vries bewaarkasten zijn
koeli fvri is h | wel beladen tijdens de test
o€ mg ofr vriezer IS nee . Deur wordt 72 keer geopend
anders dan van een koe“ng voor 7 seconden tijdens de . Deur blijft gesloten tijdens het
. . . eerste helft van de proef testen
of vriezer voor huishoudelijk (12 uur van de 24 uur)

gebruik / toepassing

. Testen worden uitgevoerd bij Testen worden uitgevoerd bij
verschillende omgevings een omgevings temperatuur
temperaturen oplopend tot van 25°C

4| 40 °C



Een professionele gebruiker van een stekkerklare
professionele koeling of vriezer dient zich bewust te zijn van:
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TROPISCHE UITVOERING
Een stekkerklare

professionele koeling of - |

_ _ B ) Deze kan juist functioneren
vriezer in een “tropische bij een omgevings
uitvoering” is van een hele temperatuur van + 43°C
andere klasse.
Zeker belangrijk in een
warme professionele keuken
of andere omgeving!
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Performance:

De etenswaren
blijven perfect
gekoeld of bevroren
en behouden hun
kwaliteit en kleur,
zonder kwaliteits
verlies in een warme
professionele
keuken of andere
omgeving!



